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Predjedié

80g

Marinované platky hovéadzej svieCkovice,
nakladany kalerab v Cervenom vine,
strihany parmezan, rukolova pena

10,90€

80g

Jemne zaudend kacacia pecen foie gras,
hl'uzovkovy pider, Salatik z mikro byliniek

10,70€

80g

Tenkeé platky kacacich prs,
kapustovy krém, maly Skvarkovy pagac

10,70€

120g

Carpacio z repy giogia, pyré z cvikle, bryndza,
pecena zlata repa s bylinkami

Polievky

e
0,331

Kohuti vyvar s domécimi rezancami,
zeleninou a masom

4,70€

0331

Krémova polievka z Udeného lososa
s citrusovym kaviarom

590€

0,53l

Kacaci vyvar s nakladanou koreriovou
zeleninou a trhanym kacacim masom

690€

0331

170g/170g

Grilovane kuracie prsia marinované
s bylinkami, opekana sezénna zelenina, parena ryZa
s ligurcekom, maslové omacka, listovy Salat

9,50€

200g /180

Po domacky pecené baby kurca, parena ryza
s pazitkou, doméci ovocny kompot
s estragénom, vypekova oméacka

13,10€

160g/180g

Hlavne jedl3

R

170g / 180g

Konfitované hovadzie licka s korefovou
zeleninou, pastrnakoveé pyré, pecena baby karotka v
pomarancovej Stave

13,10€

180g / 180g

Udena maslova ryba s morkou solou,
tlaené cviklové zemiaky so syrom Vrsatec,
citrdnova omacka

13,10€

100g

Jemne zaldend bravfové panenka,
restovany listovy Spenét, zemiakovy
gratin so syrom, hlivova omacka

10,70€

170g /180g

Pomaly tiahnuté jelenie stehno, gratin z topinambur,
Safranova omacka, opekana baby brokolica
a pecena giogia repa

13,10€

1609/ 180g

Trhané hovéadzie médso marinované v BB) omacke,
zemiakove rosti, uhorkové papardele
s kdprom a kyslou smotanou

1003 5,90€ 10,70€ 13,10€

Jelenia pastéta, hruSkové chutney s mango pyre,
opekany viaczrnny chlieb

110€
209
Domaca idend Sunka, marinovana zelenina,
domaci chlieb, dip z cerstvého chrenu D | '\ |E R
5 90‘E breakfast — dinner
1

Pecené kacacie prsia marinované
s dumbierom, cviklové pyré, pecena
marinovana repa, zemiakova $tridla

Tekvicova krémova s kokasovym mliekom
8,30€ s orechovou kroketou a sakura mix




Dezerty

o
100g

Medova tortitka, karamelova omacka,
orechovy krokant, glazované cucoriedky

590€

100g

Jabl¢nik s jahodou omackou
a vanilkovou penou

590€

150g

Udené sezonne ovocie,
jedla ¢okoladova hlina, ovocny sorbet

710€

120g

Rozhité ¢okoladové vajce, okoladovy mousse plneny
omackou z vajeéného likéru, ovacie suSené mrazom

710€

DINER (

Studeny raut

—_
100g

Zmes slovenskych syrov a syrovych niti
dekorovana orechmi a hroznom

b,80€

100g

Zmes kvalitnych domacich
(denin a pastét

13,10€

100g

Variacia sez6nnej zeleniny

550€

100g

Hovadzi tatarak,
2ks hrianky

9,80€

100g
Tartar z lososa pravého,
2ks hrianky

9,80€

20g
Tartar z hlivy ustricovej,
2ks hrianky

9,80€

Minimalna objednavka z jedného sortimentu je 10 porcii.

« Cena zahffia APERITIV.

« Cena zahria zakladné slavnostné PRESTIERANIE (platené obrusky, reliéfneservitky, sviecky, mald kvetinova vyzdobu).
« Slavnostné menu musf obsahovat minimaine 3 chody (moZnost prinesenia si vlastnych zakuskov a inych domacich Specialit).
« Vzhl'adom na zlozitost a dobu pripravy slévnastného menu, je podmienkou jednatného menu pre vSetkych hosti.

Aperitiv

—_— >

AT - Hubert De Luxe s jahddkou / Prosecco
A2 - RuZové Sumiveé s ovocim

A3 - Kir Royal (Sumivé s Creme de Cassis)
A4 - Ovocny destilat Original 52%

A5 - Aperol Spritz

AG - Martini DRY s olivou

Podmienky

—_—

« Za uskladnenie a serviravanie vlastnych produktov si Gétujeme sumu 0,50€ /osoba/produkt
(zakusky 0,50€ /osoba, syrové vyrobky 0,50€ /osoba)

« 7a konzumaciu vlastny alkoholickch napojov si Uctujeme korkovné 8€/ osoba

« Cena zahrfia prenajom miestnosti do 4 hodin pocas konzumacie u nas zakipenych jedal a napojov.

« Kazda zaCatd hodina je UCtovana sumou 50€.

« Pocas konzumécie slavnostného menu Vam poskytujeme zl'avu na napoje 10%.

« Detské jedla uctujeme v sume 70% z ceny dospelej porcie, pripadne moznostvyberu z ala carte ponuky.

DINER

breakfast — dinner

Slavnostné menu zostavil executive chef Karol Sklenar
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martinqueue



